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L'hétel Bad Schauenburg, qui a été rénové en pro-
fondeur entre 2016 et 2018 et qui brille aujourd'hui
d'un nouvel éclat, est niché dans le magnifique
paysage naturel de la région de Bale. Lhétel, géré
avec beaucoup de dévouement et de maniére
exemplaire par Stéphanie Haring, a été et restera
trés apprécié pour son excellente restauration. Le
digne Basler Stiibli («petite chambre béloise») n'a
pas beaucoup changé, pourquoi devrait-il en étre
ainsi? La salle 3 manger classique de style Louis
Philippe, avec son papier peint de soie et son par-
quetbrillant, rayonne d'une grandeur élégante et
Vousinvite a savourer un repas raffiné, Lambiance,
ainsi que l'offre, sont classiques. Le chef de
longue date Francis Mandin est, de longue date,
une valeur siire avec ses plats savoureux et soi-
gneusement préparés. Le «Zum Schauenegg» (au
coin de vue»), une ancienne grange confortable
et fraichement aménagée, classée monument
historique, propose une cuisine campagnarde
simple et savoureuse.

Eingebettet in die schéne Naturlandschaft des
Baselbiets liegt das altehrwiirdige Hotel Bad
Schauenburg, welches von 2016 bis 2018 sehr
umfassend renoviert wurde und heute in neuem
Glanze erstrahlt. Im mit viel Engagement und
vorbildlich von Stéphanie Hiring gefiihrten
Hotel wurde und wird auch nach dem Umbau
grosser Wert auf eine ausgezeichnete Restau-
ration gelegt. So hat sich im gediegenen Basler
Stibli nicht allzuviel verandert, warum auch? Der
klassische Gastraum im Louis-Philippe-Stil mit
seinen Seidentapeten und glanzenden Parkett-
boden strahlt stilvolle Grandezza aus und ladt
zum feinen Mahle. Klassisch wie das Ambiente
ist auch das Angebot. Der langjahrige Kiichen-
chef Francis Mandin ist mit seinen sorgfaltig zu-
bereiteten und schmackhaften Gerichten schon
lange ein sicherer Wert. Eine einfache, schmack-
hafte Landkiiche serviert man im «Zum Schau-
enegg», einer gemiitlichen, frisch umgebauten,
denkmalgeschiitzten alten Scheune.
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