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Menu douces découvertes 
 

 

Tartare de veau 

Radis red meat, mayonnaise au wasabi, tobikko et bouillon dashi 
Tartar vom Kalb 

Red Meat Rettich, Wasabi-Mayonnaise, Tobikko und Dashi Bouillon 
30 

*** 

Ravioles d’artichaut et mascarpone 

artichaut à la Krumm, émulsion et chips de chorizo 
Artischocken Ravioli mit Mascarpone 

Artischocke à la Krumm, Emulsion und Chorizo-Chips 
26 

*** 

Maki de poireaux confits aux agrumes 

Cœur de saumon Lostallo, mayonnaise à l’ail noir, gel d’agrumes, 

carottes au miel et sésame 
Maki aus kandiertem Lauch mit Zitrusfrüchten 

Bündner Lachs aus Lostallo, Mayonnaise mit schwarzem Knoblauch, Zitrusfruchtgel, 

Karotten mit Honig und Sesam 
56 

*** 

Pistache églantine 
Pistazien Hagebutte Köstlichkeit 

24 

 
Menu équilibre végétal 

 

 

Ravioles d’artichauts et mascarpone 
Artischocken Ravioli mit Mascarpone 

22 

*** 

Velouté de petit pois, œuf 64°C, 

noisette du Piémont, huile fumée 
Erbsencremesuppe, Ei 64°C, 

piemontesische Haselnuss, geräuchertes Öl 
22 

*** 

Asperges vertes poêlées, oignons confits, mousseline et jus de carotte 

Chips de panais et choux en tempura 
Gebratener grüner Spargel, kandierte Zwiebeln, Karottenpüree und sein Jus 

Pastinakenchips und Kohl in Tempura 
50 

*** 

La Pomme 
Die Apfel Kreation 

24 

 



 

Bei Vorliegen von Allergien und/oder Unverträglichkeiten informieren Sie bitte unser Service-Mitarbeiter 

 
 
 
 

Menu fin Gourmet 
 

 

Asperges vertes poêlées, Guanciale,  

oignons confits, mousseline et jus de carotte, chips de panais  
Gebratener grüner Spargel, Guanciale 

kandierte Zwiebeln, Mousseline und Karottenjus, Pastinakenchips 
30 

*** 

Velouté de petit pois, œuf 64°C, 

haddock fumé, noisette du Piémont, huile fumée 
Erbsencremesuppe, Ei 64°C, 

geräucherter Schellfisch, piemontesische Haselnuss, geräuchertes Öl 
24 

*** 

Tranche de bœuf grillée 

Haché aux oignons brulés 

 Jus sucré salé façon tataki, candele lunghe poêlé et champignons shiitake  
Gegrillte feine Rindsscheibe 

Gehacktes mit gebrannten Zwiebeln 

Süss-salziger Jus nach Tataki-Art, gebratene Candele lunghe und Shiitake-Pilze 
68 

*** 

Assiette du fromager «Jumi» 4 sortes 
4 Käsesorten der Molkerei «Jumi» 

20 

*** 

Chocolat et caramel en harmonie 
Schokolade und Karamell im Einklang 

24 

 
Fromages et Desserts 

 

Rohmilchkäse der Molkerei «Jumi» 
7 pro Stück 

 

Pistache églantine 
Pistazien Hagebutte Köstlichkeit 

24 

 

La Pomme 
Die Apfel Kreation 

24 

 

Chocolat et caramel en harmonie 
Schokolade und Karamell im Einklang 

24 


