
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive der gesetzlichen MwSt. 

Bitte informieren Sie uns im Voraus über Allergien oder Unverträglichkeiten – idealerweise bei der Tischreservierung. 

 
 
 

 
Gourmet Basler Stübli 

 

 

 

 

 

Carnaroli Risotto mit Hokkaido Kürbis, in Butter gebratener Jakobsmuschel, 

schwarzer Zitrone und gerösteten Kürbiskernen  

Risotto Carnaroli au potimarron, noix de Saint-Jacques rôtie au beurre, citron 

noir et graines de courges torréfiées 
 CHF 32 

 

*** 
 

64°C-Ei mit saisonalen Pilzen, Parmesan-Emulsion und Piemonteser Haselnüssen  

Œuf 64°C, champignons de saison, émulsion au parmesan et noisettes 

piémontaises  

CHF 28 
 

*** 
 

Gebratenes Rehentrecôte mit Holunderjus und Pastinakenmousseline mit 

Tonkabohne  

Entrecôte de chevreuil rôtie, jus au sureau et mousseline de panais à la fève tonka  

CHF 64 
 

*** 
 

Auswahl an Käsesorten von Jumi  

Sélection de fromages de la fromagerie Jumi   
CHF 18 

 

*** 
 

Die andere Seite des Mont-Blanc 

L’autre face du Mont-Blanc  

CHF 22 
 

 

 

 

 

 

 

Menu komplett CHF 149 

 

 

 

Im Basler Stübli servieren wir unser Menu en 5 Bouchées 

exklusiv jeweils abends von Mittwoch bis Samstag. 


