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ZUM SCHAUENEGG

*Griiner und roter Eichblattsalat, VvV - %ﬂ'
eingelegte Tomaten, Gruyére und Grissini 7 W& 00 ; o inc?
mit kérniger Senf Vinaigrette I % ? E I M % Was gits hit feins:
Griiner Spargelsalat, Vv = 14 ” “ Erkundigen Sie sich bei unserem Lindenbeizli-Team
*Rucola und Radieschen Vv - 20 & G nach dem attraktiven Menu,
mit Bérlauch Pesto das eine leckere kleine Suppe oder einen Salat
) sowie einen schmackhaften Hauptgang
Weisse Spargelsuppe vV = 12 umfasst - auch fiir Vegetarier
Cremige Erbsensuppe V - 12
mit Pfefferminze und Hittenkése
Weisse Spargeln V - 20
mit Bérlauch Mayonnaise Vv = 30
zusdtzlich Kochschinken 5
Bérlauch Gnocchi V - 9 U, - ),
an einer Rahmsauce Vv = 18 = L : =
Spargel Ravioli V - 18 m —
Sbrinz Kése Sauce v = 28 KLASSIKER *
o ) ) *Panna Cotta 15
KLASSIKER Rindfleisch und Schwiins W 28 ,Schaue-Bérger” = 30 mit roten Friichten
_ Muultédschli Baselbieter Weiderind
Pochiertes SchauenEgg V - 16 rote Zwiebeln, Speck, Saisonsalat, Zwiebeln, Raclettekdse +Créme brilée 13
mit Pilze und Sellerie Espuma Bdrlauch . .
und Rotweinsauce .Vegi-Schaue-Borger” v W 28 KLASSIKER
Gebratene ODER geddmpfte V - 1 mit Erbsenprotein 6
Kartoffeln *Chriissi Sorbet
! Gemiise-Poulet-Spiessli W 26 Rinds Entrecéte 200 W 42 mit Schauenburger Kirsch mitSchuss 9
Sisskartoffel Pommes ODER Vv - 1 Barbecue Sauce Café de Paris mit in Kirsch eingelegte Kirschen 9
*Pommes frites , . ) _
5 _ . Wienerschnitzel W 42 ssiisses aus dem kleinen ,Weckglas” 1
Friihlingsgemiise vV Gerdstetes Rindsmarkbein w18 it preiselbeeren
mit knusprigem Bauernbrot *Hausgemachte Kuchen und Wéhen je nach Angebot
Gebratene = 36
Regenbogenforellen Filets Glace im kleinen Becher proBecher D
vom Violenbach Giebenach vom Hof Schillingsrain in Liestal
mit Weissweinsauce Sorbet: Aprikosen, Erdbeer, Dreierlei Beeren, Zwetschge, Kirsche, Quitten
_J Glace: Mocca, Schoggi, Vanille, Baileys, Karamell, Pistache
, , / Unsere Friihling Offnungszeiten Ketchup, Mayo, Butter, Reibkdse pro Portion 1
*Bauernbrot mit Sellerie-Walnuss-Kaper Tapenade w= Bauernbrot Porti 150
Montag, Dienstag und Mittwoch proFortion -
KLASS/IKER 12.00 Uhr bis 14.00 Uhr
ww kleine Portion W normale Portion \/ vegetarisch
*Bauernbrot mit gerduchtertem Forellen Aufstrich w= ] Donnerstag und Freitag ' >
12.00 Uhr bis 14.00 Uhr und von 18.00 Uhr bis 23.00 Uhr " Die mit * gekennzeichneten Speisen sind am Samstag und Sonntag
*Kdse- und Trockenfleischpldttli - 24 durchgehend erhdltlich.
*Ki ich it wiirzi Kd "] .?gfggtg% Ugd ggnorgﬁ Unsere einheimischen Produkte beziehen wir von
asequicne mit wurzigem Rase v - . rois . r regionalen Lieferanten. Informationen zu Inhaltsstoffen,

. . . Allergenen und Fleisch-/Fischdeklaration geben lhnen
N (Kiche bis 13.30 bzw. 20.30 Uhr, Nachmittag Snackkarte) %J unsere Mitarbeitenden gerne auf Anfrage.

Preise in CHF, inklusive 8,1% MwSt.

n G’ Folge uns auf Facebook und Instagram
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