
 

 

 

 

 

 

 

 
 

Menu Saint Valentin 
Samstag, 14. Februar 2026 

 

Mise en Bouche 

Kulinarische Einstimmung 
 

* * * 
 

Foie Gras en Parfait 

Gelée à la rose, confit de poire et poivre Timut 

Edle Entenleber Terrine 

Rosen-Gelee, Birnenkonfit und Timut-Pfeffer 
 

* * * 
 

Ravioles Piemontaises 

à la crème de Chablis et aux noisettes 

Hausgemachte Piemonteser Ravioli 

Chablis-Creme mit Haselnüssen 
 

* * * 
 

Granité Limoncello et Gingembre 

Erfrischendes Granité aus Limoncello und Ingwer 
 

* * * 
 

Ballotine de Volaille de Gruyère 

Farcie à l’estragon, noix, pistaches et harissa  

Espuma de patate douce 

Jus au vin rouge à l’estragon  

Geflügel Ballotine aus Gruyère 

gefüllt mit Estragon, Walnüssen, Pistazien und Harissa 

Süsskartoffel-Espuma 

Rotwein-Jus mit Estragon 
 

* * * 
 

Dessert d’une Valentine et de son Valentin  

Valentins-Köstlichkeit 
 

Menu CHF 130 (Getränke separat) 


